
Friteuse électrique, modèle à poser. 
 

 Modèles professionnels à zone froide. 

 Cuve double paroi. 

 Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.  

 Avec ou sans robinet de vidange. 

 Entièrement en acier inoxydable. 

 Thermostat de réglage jusqu’à 180°C. 

 Thermostat de sécurité. 

 Bloc de résistances facilement amovible pour un nettoyage aisé. 

 Panier en fil d’acier trempé avec poignée isolée. 

 Livré avec 1 panier par cuve. 

 

Elektrische friteuse, tafelmodel.. 
 

 Professionele modellen met koude zone. 

 Dubbelwandige kuip. 

 Afgeronde kuip zonder dode hoeken, aangepast aan de HACCP. 

 Met of zonder afloopkraan. 

 Volledig in roestvrij staal. 

 Regelbare thermostaat tot 180°C. 

 Veiligheidsthermostaat. 

 Verwijderbaar weerstandblok voor een eenvoudig onderhoud 

 Manden vervaardigd uit stevige stalen draad met warmte-isolerend 

handvat. 

 Geleverd met 1 mand per kuip. 

Type Afmetingen/ Dimensions Kraan Inh. olie Volt Vermogen Prijs/prix

 L B/P H Robinet Cap.huile Voltage Puissances Euro

ELF ST-4 210 415 280 4 Mono 220 2.3 kW 262.00 €

ELF ST-6 300 415 280 5 Mono 220 3.2 kW 311.00 €

ELF ST-7 261 459 398 x 7.5 Tri 400 4.8 kW 524.00 €

ELF ST-7+7 547 459 398 x 2 x 7.5 Tri 400 9.6 kW 1 027.00 €

ELF ST-12 (6kW) 322 490 428 x 11.5 Tri 400 6 kW 695.00 €

ELF ST-12 (9kW) 322 490 428 x 11.5 Tri 400 9 kW 792.00 €

ELF ST-12+12 (6kW) 668 490 428 x 2 x 11.5 Tri 400 12 kW 1 283.00 €

ELF ST-12+12 (9kW) 668 490 428 x 2 x 11.5 Tri 400 18 kW 1 476.00 €
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